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Dissabte 1 de febrer

11:00h al Mercat de la Canya

Acte de presentacié amb un tastet de farro

Dissabte 25 de gener

11:00h a la Plagca Mercat d’Olot

Acte de presentacié amb un tastet de farro, acompanyats del gegant Roma,

Farrus Tremendus i la Colla Gegantera de la Vall de Bianya.

18:30h a la Sala de Plens de I’Ajuntament de la Vall de Bianya
Obertura de la XIII edicié de la Fira del Farro a carrec de I'alcalde
de la Vall de Bianya, Santi Reixach.

| Diumenge 2 de febrer

18:45h a la Sala de Plens de I’Ajuntament de la Vall de Bianya
Xerrada: RCR i la Vila.
A carrec de: RCR Arquitectes.

10:00h a I’Espai Fira
Parades amb productes artesanals, exposicié d’animals i servei

e d’esmorzar amb tastet de farro.
20:00h al Centre Civic

" ; Durant el mati a I’entrada hi trobareu exhibicié de diferents oficis del
Sopar - tastet ofert pels restaurants i artesans de la Vall de Bianya. . % . 3

¥ ] 5 camp a carrec de veins del municipi.
Preu: 20€. Cal apuntar-s’hi per a reservar tiquets. Places limitades.

Data limit: dijous 30 de gener de 2020.
Trucar a I’Ajuntament de la Vall de Bianya, tel. 972 29 09 33.

També podreu gaudir de passejades amb burro i trenet turistic.
Durant tot el mati, es podra visitar la sala expositiva de les

eines del camp en miniatura, obres del mestre artesa Xevi Pluja.

10:30h a l'església de Santa Margarida

Celebracié de la missa.

Sopar - tastet

Restaurants i artesans de la Vall de Bianya

10:30h a I’Espai Fira
Cercavila de la Colla Gegantera de la Vall de Bianya acompanyada

Pep Nogué: Bomboles d’avellanes negreta amb xocolata i farro. del gegant roma Farrus Tremendus, els cabecuts Sidro i Margarida

Restaurant Ca la Nasia: Platillo amb pa de farro. 1 els gegantons de la Canya.
Mas la Tria: Sopa de farro. . o 14
) ’ : 11:45h a ’Espai Gastronomic del Centre Civic
Can Dorca: Assortit variat d’embotits artesans. , ; :
Taller de cuina per als més petits:

Restaurant la Peca: Arros de verdures i bolets amb cruixent de farro. Preparo els meus snacks dolgos i salats, amb I'Esteve de P4 Nasia.

Productes Salt del Sallent: Bomba de patata. Places limitades (reserva la teva al 972 29 09 33).

Bar Hostal Nou: Pilotilles de xori¢ amb ceba i cigrons.

Ca I’Enric: La Vall de Bianya. 12:30h a ’Espai Senyera

, ] . 5 Per cinquena vegada, es fara un reconeixement 1 es lliurara el titol
Mas Farré: Delicatessen de formatge i iogurt de Farré. 1 53cd,

honorific del padri i padrina de la Fira del Farro de la Vall de Bianya,

Restaurant Merce — Ca la Gracieta: Olla de Bianya. : T
v a dos persones relacionades amb la historia de la nostra Vall.

Fleca Grabulosa: Dol¢ de Bianya.

Pa Nasia: “Farrito caliente”. 13:00h a I’Espai Fira

Cercavila de la Colla Gegantera de la Vall de Bianya acompanyada

Comercial Masoliver: Vi1 cava.

Can Batet: Cafes Callis. del gegant roma Farrus Tremendus, els cabecuts Sidro i Margarida

Comissi6 de festes: Licors i digestius. 1els gogg s de la Canya,

Comercial Masoliver: Degustacié Gintonic Jodhpur. 14:00h a I’Espai Fira

Cloenda de la XIII edici6 de la Fira del Farro.
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Col-laboren:
Placers d’Olot

Parroquies Capsacosta Proteccié Civil Vall de Bianya
Colla Gegantera de Bianya Diputaci6 de Girona
zogtis RCR Arquitectes Departament Agricultura
Ajuntament d’Olot Gegantons de la Canya
Zoetis Ajuntament Sant Joan les Fonts
.............. Organitzen:

CONSELL MUNICIPAL DE TURISME

La Vall de Bianya
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